Syrovy kolac s rajcaty

Ingfredience

vyvalené listové tésto

rajCata dle chuti

mozzarella dle chuti

hermelin dle chuti

olivovy olej dle potreby

nasekana bazalka (Cerstva) dle chuti
sul dle chuti

STUPEN ZDRAVOSTI:

Zdravé, neudélate chybu

Priprava tohoto slaného kolace je vskutku snadna a rychld. Nejprve si nechte povolit jiz
vyvalené listové tésto. To pak rozprostrete na plech s pecicim papirem a posypte jej nahrubo
nastrouhanym hermelinem a mozzarellou....



Syrovy kolac s rajcaty - recept

Priprava tohoto slaného kolace je vskutku snadnd a rychla. Nejprve si nechte povolit jiz vyvalené
listové tésto. To pak rozprostrete na plech s pecicim papirem a posypte jej nahrubo nastrouhanym
hermelinem a mozzarellou. Na vrch pokladte platky rajcat, které jste predtim omyli. Také je dle chuti
osolte, posypte nasekanou bazalkou a dejte kola¢ péct do vyhraté trouby na cca 20 minut pri teploté
180 °C. Pokrm podavejte po zchladnuti. Dobrou chut!

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



