Snéhové kosticky

Ingfredience

bilky: 3 ks

cukr krupice: 120 g
cukr moucka: 40 g
citréonova stava: 1 PL
cokoldda: 50 g

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Bilky vySlehame na rychlé otacky na tuhy snih, béhem slehani pridavame po lzickach krupicovy
cukr. Na zavér Slehani pridame i mouckovy cukr a citronovou stavu. Snih musi byt

opravdu pevny a hladky. Snéhem naplnime cukrarsky sacek a na plech vylozeny pecicim
papirem udélame dvé a dvé vyplnéna...

Snéhové kosticky - recept

Bilky vySlehame na rychlé otacky na tuhy snih, béhem Slehéni pridédvame po 1zickach krupicovy
cukr. Na zavér Slehéni priddme i mouckovy cukr a citréonovou $tavu. Snih musi byt opravdu pevny a
hladky.

Snéhem naplnime cukrarsky sacek a na plech vylozeny pecicim papirem udélame dvé a dvé
vyplnéna kolecka, kterd spojime rovnou ¢arou do kosticky. PeCeme pri teploté 120 °C asi 50 minut



a nechame vychladnout v pootevrené troubé.

Cokoladdu nechadme rozpustit ve vodni lazni, potfeme ji polovinu snéhovych kosti¢ek a piiklopime
druhou polovinou.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



