Rajcatové catni

Ingfredience

rajcata: 1 kg

trtinovy cukr: 70 g
bobkovy list: 2 ks
strouhany zazvor: 1 KL
chilli papricka: 1 KL
vinny ocet: 50 ml
kousek skoricové kury

STUPEN ZDRAVOSTT:

Zdravé, neudélate chybu

Rajcata sparime vrouci vodou, oloupeme, najemno nakrdjime a viozime do hrnce spolecné
s ostatnimi surovinami. Pomalu vSechny ingredience dusime,...

RajcCatové catni - recept

Rajcata sparime vrouci vodou, oloupeme, najemno nakrdjime a vlozime do hrnce spolec¢né
s ostatnimi surovinami. Pomalu vSechny ingredience dusime, dokud smés nezhoustne.
Nezapomeneme obcas promichavat, aby se rajCatové catni nepripalilo. Jakmile dosahneme
pozadované hustoty, smés premistime do pripravenych sklenic. Volime radéji mensi, abychom pri
otevreni spotrebovali rajéatové Catni vSechno. Zadélame vicky a otoCime dnem vzhuru, dokud ¢atni



nevychladne.

Rajcatové Catni mizeme obohatit riznymi ingrediencemi, nemusime se bat experimentovat.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



