Pivni cibulové krouzky

Ingfredience

bila cibule: 4 ks

pivo: 150 cm

hladkd mouka: 150 g
vejce: 2 ks

bramborovy skrob: 50 g
olej na smazeni

sul

pepr

susSeny tymian

STUPEN ZDRAVOSTI:

Méné dietni, ale chutné

Cibuli oloupeme a nakrdjime na asi 1 cm silna kolecka. V mise smichame mouku, skrob, vejce,
pivo, sul a pep¥. Cibulové krouzky obalujeme v tésti¢ku a ihned smazime v rozpaleném oleji.
Smazime z obou stran dozlatova. Usmazené krouzky nechame okapat na papirové utérce.
Osolime a posypeme susenym...



Pivni cibulové krouzky - recept

Cibuli oloupeme a nakrdjime na asi 1 cm silna koleCka. V mise smichdme mouku, skrob, vejce, pivo,
sul a pepr. Cibulové krouzky obalujeme v téstiCku a ihned smazime v rozpéleném oleji. Smazime z
obou stran dozlatova. Usmazené krouzky nechame okapat na papirové utérce. Osolime a posypeme
suSenym tymianem.

Pivni cibulové krouzky podavame se sladkou chilli omackou nebo oblibenym dipem.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



