Orechovy likér
Ingfredience

nezralé vlasské orechy: 25 ks
konzumni alkohol 80 %: 11
voda: 1250 ml

cukr: 750 g

cela skorice: 2 ks

hrebicek: 10 ks

citron: 1 ks

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Vlasské ofechy na ofechovy likér musi byt zelené a mékké. Dikladné je omyjeme a nakrajime
na ctvrtiny, které viozime do trilitrové sklenice se Sirokym hrdlem. Pfidame k nim skofici
(rozldmeme ji na mensi kusy), hiebi¢ek, kuru z jednoho (dikladné o¢isténého) citronu a vie
zalijeme alkoholem....

Orechovy likér - recept

Vlasské orechy na orechovy likér musi byt zelené a mékké. Dukladné je omyjeme a nakrajime na
¢tvrtiny, které vlozime do trilitrové sklenice se Sirokym hrdlem. Pridédme k nim skofici (rozldmeme ji
na mensi kusy), hrebicek, kiru z jednoho (dukladné ociSténého) citronu a vSe zalijeme alkoholem.



Sklenici uzavreme a nechame 4 tydny louhovat na teplém a svétlém misté, idedlné na slunci za
oknem. Nejlepsi je smés kazdy den protrepat. Po 4 tydnech svarime vodu s cukrem (pripadnou pénu
odebereme), nechame vychladnout, poté ji vlijeme k ofechtim, dobre protfepeme a nechame jesté 2
tydny louhovat.

Na zadvér smés prefiltrujeme (pres filtracni papir, buni¢inu nebo filtr do kavovaru). Pokud neni
orechovy likér Ciry, filtraci opakujeme. Pokud se ndm zda likér prilis silny, mizeme jej naredit
prevarenou vodou.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



