Linecké opicky

Ingfredience

Na asi 20 opicek:

Na tésto:

hladkd mouka: 250 g
maslo: 100 g
mouckovy cukr: 70 g
Zloutky: 2 ks

Na krém:
karamelové salko: 1/4 plechovky
maslo: 30 g

Na ozdobu:
¢okoladova poleva
cukrova ocicka

STUPEN ZDRAVOSTT:

Nedietni mnamka

Z ingredienci na kosicky vypracujeme hladké tésto a nechame ho hodinu v lednici vychladit.
Tésto rozdélime na poloviny. Z jedné poloviny vytvorime malé kulicky, které vtlacime do
formicek na kosicky. Kosicky upeceme na 180 °C asi 15 minut dozlatova a nechame
vychladnout. Druhou polovinu tésta...



Linecké opicky - recept

Z ingredienci na kosSicky vypracujeme hladké tésto a nechame ho hodinu v lednici vychladit. Tésto
rozdélime na poloviny. Z jedné poloviny vytvorime malé kulicky, které vtlacime do formicek na
kosicky. KoSicky upeceme na 180 °C asi 15 minut dozlatova a nechame vychladnout. Druhou
polovinu tésta vyvalime na tloustku asi 3 mm a vykrajime ¢ast vétsich kolecek a dvojnasobny
pocet mensich koleCek. KoleCka peceme pri stejné teploté asi 8 minut.

Zméklé maslo utreme do pény a vmichame karamelové salko. Kosicky naplnime krémem,
poklademe upecenymi koleCky do tvaru opicky, ozdobime ¢okolddovou polevou a dame jim ocicka.

Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



