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Domaci marcipan
Ingfredience

loupané mandle: 200 g

cukr moucka: 200 g

bilek: 1 ks

mandlového aroma: 1 kapka

STUPEN ZDRAVOSTI:

Nedietni mnamka

Mandle pomeleme najemno, pfidame bilek, cukr a kapku aroma. Ve dukladné promichame
tak, aby vznikla tuha jemna hmota. Poté zabalime domaci marcipan do félie a nechame v
lednici nékolik hodin ulezet. Domaci marcipan se hodi na nejruznéjsi dezerty a je mozné jej
také pomoci potravinarského barviva...

Domaci marcipan - recept

Mandle pomeleme najemno, pridame bilek, cukr a kapku aroma. V$e dikladné promichdme tak, aby
vznikla tuhd jemnd hmota. Poté zabalime doméaci marcipan do félie a nechame v lednici nékolik
hodin ulezet.

Domaci marcipan se hodi na nejruznéjsi dezerty a je mozné jej také pomoci potravinarského
barviva obarvit na libovolny odstin.



Hodnoceni receptu:

Hodnotilo 1 lidi



